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Wir verfügen zu diesem Produkt über keine Daten in elektronischer Form.
Sofern uns eine Produktspezifikation vorliegt, ist diese nachfolgend aufgeführt.

Die Allergen-Buchstaben-Codes sind eine unverbindliche Empfehlung. Bei Verwendung ist eine Legende an gut sichtbarer Stelle zur Verfügung zu stellen. 
Produkte können Rezepturänderungen unterliegen, verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung.
Produktspezifische Angaben können nur zur Verfügung gestellt werden, sofern wir diese von unseren Vorlieferanten erhalten haben. KASTNER stellt die Daten unserer 
Vorlieferanten ungeprüft zur Verfügung und übernimmt daher für die Richtigkeit der Daten keine Haftung. Vorbehaltlich Druck- und Satzfehler.
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https://www.kastner.at/files/public/service/allergeninformationen/lmiv-allergeninfo-kastner.pdf


Sachbezeichnung:

Artikelnummer(n):

Zutaten:

Zubereitung:

Bio-Kontrollstellencode:

Bio-Logo-Länderzusatz:

Herkunft:

Produktion:

Haltbarkeit:

Garantierte Restlaufzeit:

Rückverfolgbarkeit:

Nettofüllmenge:

Verpackung:

Transport:

Lagerung:

Sensorische Parameter:

Mikrobiologische Parameter:

Tiefziehfolie mit Selbstklebeetikett

Gekühlt bei +2°C bis +7°C

Temperaturgeführter Bereich (+2°C bis +7°C)

AT-BIO-301

Eigenproduktion

<1000 KbE/g

Geschält mit ca. 10% Restschale, 
dunkelrotes Fruchtfleisch
auf Biss gegart

produkttypisch, nach Rote Rübe

produkttypisch, nach Rote Rübe

08300, 08301, 08302, 08303, 08305, 08306, 08307, 08315, 
08316, 09117, 09132

100% Rote Rüben*.
* aus biologischer Landwirtschaft

Bio Rote Rüben, vorgegart

AT-Landwirtschaft

180 Tage ab Produktion 

90 Tage bei Anlieferung

Spezifikation  Bio Rote Rüben vorgegart

Gesamtkeimzahl:

10033, Erstellt CR 240719, Freigabe CS 240719

Geschmack:

Geruch: 

Konsistenz:

Aussehen:

Über MHD

500 g

Österreich

Küchenfertig, nach dem Öffnen innerhalb von 2 Tagen 
verbrauchen (ehebaldigst).



Nährwerte pro 100g: 195kJ/46kcal

0,1g

<0,1g

Ernährungsformen: ja

ja

ja

Allergene: ja nein
in 

Spuren 
(<1%)

☐ ☒ ☐

☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐

☐ ☒ ☐

☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐
☐ ☒ ☐

Glutenfrei:

Kosher:

Halal:

Vegan:

Vegetarisch:

Laktosefrei:

Kohlehydrate:

davon Zucker:

Eiweiß:

Salz:

Energie:

Fett:

davon gesättigte 

Fettsäuren:

<100 KBbE/g
Präsumtiver Bacillus 
cereus:

8,4g

0,2g

Schwefeldioxid und Sulfide >10 mg/kg

Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

ja

nein

Koagulase positive 
Staphylokokken:

<100 KBbE/g

1,5g

8,4g

<100 KBE/G

nicht nachweisbar/25g

Enterobakterien:

E. coli:

Hefen und Schimmel:

Salmonella:

Listeria monocytogenes: nicht nachweisbar/25g

<10 KbE/g

<10 KbE/g

nein

Glutenhaltiges Getreide und daraus 
hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch- und Fischerzeugnisse

Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch- und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)

Schalenfrüchte und daraus hergestellte 
Erzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

Produkt enthält:

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse



Produktsicherheit:

GVO-Status:

Das Produkt wird ohne Gentechnik hergestellt, gemäß EU VO 2018/848  
über biologische Produktion. Es besteht daher keine 
Kennzeichnungspflicht im Sinne der VO (EG) 1829/2003 und (EG) 
1830/2003.

Alle Angaben basieren auf unseren derzeitigen firmeninternen Erkenntnissen. Sie dienen ausschließlich als 
unverbindliche Information. Es liegt in der Verantwortung des Kunden, eine eigene Prüfung unserer 
Produkte durchzuführen Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gültig. 
Spezifikationsänderungen behalten wir uns vor. Mit Ausgabe dieser Spezifikation verlieren alle älteren 
Versionen ihre Gültigkeit.

Das Produkt ist im betrieblichen HACCP Plan berücksichtigt und ist 
soweit technologisch machbar frei von Fremdkörpern sowie von 
anderen physikalischen, chemischen und biologischen Gefahren, welche 
die Lebensmittelsicherheit gefährden können.

 


